TUachenkanrte

12.01.-18.01.2024

VORSPEISEN

Garnelen Mango Tatar

Viele lieben die Klassiker wie Beef- oder Lachs-Tatar. Probieren Sie doch gerne mal was anderes. Ein Tatar aus
Garnelen und Mango bringt eine herrliche Frische auf den Teller. Verfeinert wird das Tatar mit einer Chili Creme,
Sesam und gegrillter Paprika| 15,90

MITTELPUNKT

Dry Ager

Eine Auswahl besonderer Cuts finden Sie in unserem Dry Ager.

BEILAGEN

Ratatouille gratiniert mit Parmesan (v)

Der Klassiker aus der provenzalischen und okzitanischen Kiiche Frankreichs. Ratatouille ist ein geschmorter Eintopf
aus Gemise und kann heil3 oder kalt serviert werden. Bei uns bekommen Sie eine heifRe Variante, herzhaft gratiniert
mit Parmesan und einem angenehmen Krdutercrunch! | 8,50 oder in der Meute kombinierbar

Getriiffelte Kartoffel-Blatterteig Schnitte (v)

Saftig und crunchig ist immer eine super Kombination. So auch bei dieser Beilage. Wir nehmen Kartoffeln und Kase
und fillen es in Blatterteig. Gebacken im Ofen wird der Blatterteig schon crunchig! Fiir den besonderen Pepp darf
Truffel in diesem Gericht natirlich nicht fehlen! | 8,50 oder in der Meute kombinierbar

NACHSPEISEN

Tagesdessert

Diese Woche lberraschen wir Sie mit wechselnden Tagesdesserts.

(v) All diese Gerichte sind vegetarisch.

(v+) All diese Gerichte sind vegan.

(A) All diese Gerichte enthalten Alkohol.

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und/oder Allergene erfrage bitte beim
Servicepersonal. Die Angaben des Gewichts beziehen sich auf das Rohgewicht. Es gibt ungefahr einen kleinen Grillverlust von ca. 15-20%.



