14.08-31.08.2025

VORSPEISE

Salatauswahl von in Salz gebackener roter Beete, Ziegenfrischkase und karamellisierten Niissen (V)

In Salz gebackene, aromatische rote Beete wird hauchfein aufgeschnitten und auf mariniertem Rucola angerichtet. Dazu ein
cremiger Ziegenfrischkase, der mit seiner feinen Saure fiir Balance sorgt und abgerundet mit Rote-Beete Falafel. Gerostete
Pistazien und karamellisierte Walniisse bringen nussige Tiefe und knackige Textur. Ein farbenfroher, geschmacklich
vielschichtiger Auftakt mit natlrlicher StiRe, Frische und Eleganz. | 19,90

MITTELPUNKT

Dry Aged Eine Auswahl besonderer Cuts finden Sie in unserem Dry Ager.

BEILAGEN

Shakshuka ,,Mahl und Meute Style“ (V)

Ein kraftiges Paprika-Tomaten-Relish, mit orientalischen Gewiirzen verfeinert, bildet die Basis dieser Variante des
nordafrikanischen Klassikers. Ein im Ofen gestocktes Bio Ei und zerbroselter Feta geben dem Gericht Tiefe und Cremigkeit.
Gerostete Pinienkerne und frische Petersilie setzen aromatische Akzente. Erdige Wirze trifft auf sanfte Scharfe — herzhaft,
duftend und warmend. | 8,50 oder in der Meute kombinierbar

Pasta in Sauce von Parmesan und geréstetem schwarzem Pfeffer (V)

Gekochte Pasta, geschwenkt in einer samtigen Sauce aus gereiftem Parmesan und frisch gerostetem schwarzem Pfeffer.
Die Kombination aus kraftigem Kase und der atherischen Scharfe des Pfeffers ergibt ein einfaches, aber intensives
Geschmackserlebnis. Vollendet wird das Gericht mit einem Spritzer Olivenél und frisch gemahlenem Pfeffer.

Reduziert auf das Wesentliche — und gerade deshalb so gut.| 8,50 oder in der Meute kombinierbar

NACHSPEISEN

Tagesdessert (V)
Diese Woche liberraschen wir Sie mit wechselnden Tagesdesserts.

(v) All diese Gerichte sind vegetarisch. (v+) All diese Gerichte sind vegan. (A) All diese Gerichte enthalten Alkohol. Alle Preise in Euro
inklusive Mehrwertsteuer. Eine detaillierte Ausweisung eventueller Zusatzstoffe und/oder Allergene erfrage bitte beim Servicepersonal. Die
Angaben des Gewichts beziehen sich auf das Rohgewicht. Es gibt ungefahr einen kleinen Grillverlust von ca. 15-20%.



